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N Atppasts . Lesspedsen

Bruschetta 4 stuck
Gerostete Brotschreiben mit 6 stuck
Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, 8 stiick
Oregano und Basilikum

Arancini alla nonna 2 stuck
Knusprige Reisbéllchen, gefullt mit 4 Stuck
Ragu und Erbsen, serviert mit 6 stiick
Tomatensauce

Caprese di Burrata
Burratakase mit reifen Tomaten und Basilikumblattchen

Vitello Tonnato..

Kalbfleisch dinn aufgeschnitten, mit einer fein purierten Thunfischcréme
Uberzogen dazu Brotscheiben

AntipastiLa Cesta

Vorspeisenvariation aus Fleisch-, Kase-, Wurst- und gebratenen, sowie
eingelegten Gemusespezialitaten

Carpaccio di Saimone

Fein geschnittene Scheiben von frischem Lachs, mariniert in einer
aromatischen Zitronen-Dill-Marinade

Carpaccio con Rucola e Parmegiano

HauchdUnn geschnittenes Rindfleisch auf Rucola mit Parmesanflocken und
Cherry Tomaten

Mozzarella di Burrata con Crudo di Parma
Burratakase, Cherrytomaten und Parma- schinken

CrEMA Qi POMOUOK O..ceeeeeeeeee s eeeeeeeeseeesssenmssseesesesnsssessesssnssssmmesssmsssssmsesnaens

Cremige Tomatensuppe, verfeinert mit einem Hauch von Sahne und frischem
Basilikum

16,50€

16,50€

14,50€

17.50€
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Tagliatelle Burrata................. evssemanessssssees erssseassessssssssssaaasss e 16,50€

Frische Tagliatelle, serviert mit cremiger Burrata, verfeinert mit aromatischer
Tomatensauce, Basilikum und einem Hauch von Olivendl

Spaghetti aglio e olio..... evseseanenessseens evsssenmenensseens rersesmassssssssssrees 14 50€
Klassische Spaghetti in Olivendl geschwenkt, mit feinem Knoblauch und einer

Prise Chili, abgerundet mit frischer Petersilie

Spaghetti Carbonara ........... evssrmanenessseees evseseassnssnseees 15.50€
Klassische Spaghetti in einer cremige Sahnesauce, Ei, Grana Padano und
Vorderschinken, verfeinert mit einer Prise frisch gemahlenem Pfeffer

Rigatoni all'Arabiata.......... evsssmmnenensseees evssemeneesnsseee evsssmasenesnneens 1450€
Rigatoni in einer pikanten Tomatensauce, verfeinert mit Knoblauch, Chili

und frischen Krautern

Tagliatelle Frutti di Mare...............cccssssseseeeessssssssssnsens ersenmsseensssees 16,50€
Tagliatelle mit einer delikaten I\/Ieeresfruchtemlschung, verfelnert mit Knoblauch
Olivendl und einem Hauch von WeilRwein, abgerundet mit frischen Krautern

Spaghetti Rosini...... - 16,50€
Spaghetti in einer cremigen Sahnesauce, verfeinert mit zartem
Rinderfiletstreifen, frischem Champignon und Zwiebeln

Rigatoni della Casa evsssemsenessseens eesessssmssnseens 1550€

Rigatoni, serviert in einer Tomatensauce aus frischen Paprika, zarten
Hahnchenstreifen, abgerundet mit frischen Krautern

Spaghetti al Pesto Genovese.......... 15,50€
Spaghetti mit Pesto aus frischem Basilikum, Pinien- kernen Knoblauch
Olivendl und Grana Padano

Tagliatelle al Saimone................... reesesssssssenennens eeesssssesesssasssssess s 16,50€
Tagliatelle mit frischen Lachsfilet in einer Tomaten- Sahnesauce mit Petersilie

und Cherrytomaten

Tagliatelle Mazzancolle con Scampi...................... SS— - 1850€
Tagliatelle mit saftigen Riesengarnelen, geschwenkt in einer leichten Knoblauch-
Olivendl-Sauce, verfeinert mit aromatischen Kirschtomaten und frischem Basilikum

Spaghetti del Pastore............ evssseasesesnseens evssseaseeennseees 16.00€

Spaghetti mit Rinderfiletspitzen Cherrytomaten, Rucola dazu Pecorino in einer
wurzigen Tomaten-Sauce

Spaghetti QUAtEY 0 FOrMAGQI...............cueeummmmmmmrssssssseeessssssssssssens . 15,50€
Spaghetti in einer cremigen Kasemischung aus Gorgonzola Grana Padano,

Mozzarella und Pecorino, verfeinert mit einem Hauch Sahne und frischen

Krautern
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Spaghetti Putanesca s s s snnses 16,50€

Spaghetti mit Kapern, Sardellenfilets, Knoblauch und Oliven, dazu Paprika in
Tomatensauce

Tagliatelle della Nonna....... eessssssRRRRRAasss AR AR R AR AR . 16,50€

Tagliatelle in einer leichten Tomatensauce mit zarten Rinderfiletstreifen,
frischen Champignons, Oliven und Paprika

Tagliatelle Bolognese........... evssseasenesnsnees 15,50€

Tagliatelle, serviert mit einer klassischen, herzhaften Bolognese-Sauce aus fein
gewlrztem Rinderhackfleisch,Tomaten und aromatischen Krautern

Lasagne al Radu............... S, 1500€

Klassische italienische Lasagne mit Bolognese-Sauce, Bechamel und Grana
Padano, goldbraun im Ofen gratiniert

Canneloni Ricotta..............ccooveermeeeee.. evmmmsssssssananes erseneessssssaaaeenee 1550€

Geflullte Cannelloni mit cremigem Ricotta und frischem Spinat, Uberzogen mit

hausgemachter Tomatensauce und geschmolzenem Mozzarella, goldbraun im Ofen
gratiniert

Cannelloni AIfOrNo.....................eeeee. evsesssssssenennens - 1550€

Gefullte Cannelloni, mit wirzigem Hackfleisch und feinen Krautern Uberzogen
mit Tomatensauce und Bechamel, goldbraun mit Mozzarella im Ofen gratiniert

Insalata Mista 150€
Gemischter Salat
INSAIALA CON PCCOINO........ooeeerrreseeseersssnnessssssssnesssssssssnesssssssnsens 1350€
Gemischter Salat mit Rucola, WeilRkase und Walnussen ,
Insalata Capricciosa....... ersensesssssssaasens 14 00€
Gemischter Salat mit Rucola, Thunfisch, Weil3kase, Oliven und Cherrytomaten ’
Insalata Giovanni.......... revsesesssssssssseees 1550€
Getrocknete Tomaten, Oliven, Parmaschinken und Grana Padano ’
Insalata con Pollo ervasesesssssaaanns ervaenesssssaaenns revesssssssssassssssenes 1550€

Gemischter Salat mit Rucola, tranchierter Hihnerbrust, Cherrytomaten, und
Grana Padano
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r\FUr den Teig unserer Pizzen verwenden wir statt des liblichen WeiBmehls eine besonders bekémmliche und
k.o.-fermentierte Mehlmischung, bestehend aus 5 Komponenten wie Bio-Gerstenmehl, Mais- und Sojamehl.

Desweiteren verwenden wir fiir den Bio-Graniat-Teig Hefe.

AuBerdem verarbeiten wir fiir den Belag ausschlieBlich Zutaten aus Italien.

Margherita Parmesan,Basilikum, Olivendl

Salami Salami Spianata

Burrata Burrata,Basilikum, Rucola, Cherrytomaten

Golfo Oliven, Sardellen, Kapern und Basilikum

Mista Salami, Prosciutto, Champignons, Peperoni

Roma Salami, Broccoli, scharfe Peperoni

Siciliana Salami, Zucchini, Cherrytomaten, Oliven

Tonno Thunfisch, Rote Zwiebeln

Hawaii Prosciutto, Ananas

vincenzo Paprika, gegrillte Zucchini, gegrillte Aubergine, Brokkoli, Spinat
Parlamento Parmaschinken, Rucola,Parmesan

Totti Rucola, Weillkase, getrocknete Tomaten

Frutti di Mare Muscheln, Meeresfriichte, Knoblauch, Petersilie
Quattro Formaggi Fior di latte, Gorgonzola, Feta, Grana Padano
Quattro Stagioni Zucchini, Champignons, Paprika, Oliven

La Via Del Muro Spinat, Gorgonzola, Cherrytomaten
Focaccia Rosmarin, Oregano und Olivendl

Focaccia Pecorino  Mozzarella, WeiRkése, Cherrytomaten, Olivendl
GW@
Calzone Classico Prosciutto,Champignons , Peperoni und Salami

Calzone Vincenzo Paprika, gegrillte Zucchini, gegrillte Aubergine,
Brokkoli, Spinat

Alle Pizzen werden mit San-Marzano-Tomatensauce und Fior di Latte (Mozzarella aus Kuhmilch) zubereitet.

V(N

13,00€
14,00€
15,50€
14,50€
14,50€
14,50€
14,50€
14,50€
14,50€
14,50€
17.00€
16,00€
17.00€
14,50€
14,50€
15,50€
10,00€
12,50€

16,00€

16,00€
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,Alle unsere Fleisch-Fisch gerichte werden mit knusprigen Kartoffel und
frischem Salat serviert.”

500- Cordon Bleu 24,50€

Schweineschnitzel gefullt mit Mozzarella, Schinken und Champignonsauce

302- Schnitzel........ eeeesssssssssssssssssmssssssssssssss 22.50€

Zartes Schweineschnitzel

23 lacela géz/dﬁ/ae%m/zfafm

139- Filetto alla Griglia 2004...... reesssmmesssaanens 32.00€

Drei gegrillte argentinische Rlnderfllet—Medalllons, verfeinert mit aromatischen
Krautern und Olivendl, serviert mit Krauterbutter

S501-  SCAIOPPING ANA GHIGHA........ccconvreeeersrnnnrcessssssnnsssssssssssssssssssmssssssssssssssssssssssssssssses 2250€

Zart gegrilltes Schweinefilet, mariniert mit frischen Krautern, Olivendl, dazu Krauterbutter

130- Rumpsteak alla Gridlia............... 2004... 2850€
Saftig gegrilltes Rumpsteak vom Rind, verfeinert mit aromatischen Krautern, Olivendl,
serviert mit Krauterbutter

100- Pollo alla Griglia.......... - 2350€
Zart gegrilltes Hahnchenbrustfilet, verfeinert mit aromatischen Krautern, Olivendl,
serviert mit Krauterbutter

110- Calamari Fritti w  2300€
Knusprig frittierte Tintenfischringe, serviert mit frischer Zitrone und einer leichten
Knoblauchsauce

Ill-  Calamari alla Livornese. 24 50€
Zarte Tintenfischstlcke, geschmort in einer aromatischen Tomatensauce
mit Knoblauch, Oliven und frischen Krautern

114- Saimone alla Griglia 26 50€
Frisch gegrilltes Lachsfilet, verfeinert mit aromatischen Krautern und einem Spritzer
Zitrone

Etra Sauce nack %a%/

Pfeffersauce......... : 400€
L/ Gorgonzolasauce 400€ \J
Champignonsauce 400€
7 —JN,




ROSIMAVINKAYTOTTCIN, ..o eeeseeesseeesssssssssssssssssssssssssssssssassessssssssssees 500¢€

POIMIMICS ..ceeeeesessvssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 5,00€
Kroketten............. eeessseees RS R RS AR AR AR RS R RS 5,00€
Gemischter Salat (Beilagen SalavL) ................evvueenneeeessssmnssensssssssssssnnnes 5,00€
oliven.....eeeeeee. eSS s 5,00€
Hausgemachtes Tiramisu ..........coo...... evsssaasesessssssssseaassesssssssee 7.50€

Klassisches italienisches Dessert mit Mascarpone, Espresso und Kakao

Hausgemachte Panna Cotta.............. oo e 8,00€

Zartes Sahnedessert mit fruchtigem Beerenragout

Soufflé mit Apfelmus und Zimg ... ceereeesseaesesasesesseeassseasessseeas 000¢€

Mit Apfelmus und einer Prise Zimt verfeinert

Gelato MISLO ARIA CASA..........eeeerreereessssessssssssnssssssssssssmsssssssssssssssmssnsessssssess 8.00€
Dreierlei Eis: Vanille, Erdbeere und Schokolade

GCIALO AllA SCRILA........cc..eeevveeeserrrenseeseesssnseesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssanes je3,00€

Sorten: Vanille, Schokolade oder Erdbeere

Die Kennzeichnung der allergenen Zutaten und deklarationspflichtigen
Zusatzstoffe ist in einer gesonderten Karte einzusehen. Sprechen Sie dazu gern
unser Servicepersonal an.
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Coca Cola.

Coca Cola Zero ..

Kandi Malz Bier.......

Ginder Ale.........

Tonic Water....................

Bitter Lemon......

Apfelsaft

Apfelschorie........

Kirschnektar

Bananennektar........

Orangennectar
Maracujanektar......

Tomatensatft

San Pellegrino.....

Aqua Panna.

Kaffee............
ESPresso.........mn..
ESpresso Macchiato
ESpresso Doppio........
Cappuccino.................
Milchkaffee................
Latte Macchiato........
Heifbe Schokolade.....
Honigmilch....................

oooooo

330-
331-

352-
333-
354-
335
356-
337-

0.2L 04L
3,00€ 450€
3,00€ 450€
300€ 450€
300€ 450€
3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

300€ 450€
3,00€ 450€
320€ 450€
320€ 4350€
300€ 450€
300€ 450€
300€ 450€
3,00€ 450€
0.25L 0.75L
3,00€ 6,50€
3,00€ 6,50€
Apfel Frichte.............. 350€

Assam Special Broken 3 50 €

Sommerbeeren......... 350€
Krautergarten........... 3,50€
Pfefferminztee............ 350€
Kamillenbliten............. 350€
Gruner Tee................ 3,50€
Earl Grey Premium  350¢€
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Alhshottsahe Cetrinke
23&'@@ 20V 672&1{;

0.3L
Carlsberg. .. 3,50€
Libzer 3,50€
Alster (Pils mit Fanta) 350€
Radler (Pils mit Sprite) , 3.50€
Diesel (Pils mit Cola) 350€

Q/@W@'@é 0.33L

Birra Moretti (Italienische Flaschen Bier)  500¢

Carlsberg Alkoholfrei 400€
Kostritzer Schwarzbier
Erdinger Hell..
Erdinger Dunkel
Erdinger Kristall.....
Erdinger alkoholfrei
C?///eﬂe @Q@éﬁé&%@
0.2 L
Grillo (trocken) 8,00€
Pinot Grigio (trocken) 700€
Chardonnay (trocken)... 700€
Weinschorle (lieblich).... : 700€
CQ//&/% 2 Z/ga{}wm
0.2L
Rosato. ... 700€
@//@ﬂe Z?a&%ame
0.2L
Primitivo Reserva.. 8,00€
Chianti (CFOCKEN)......ceeeeeeesrsnnsessnnnes 700€
Merlot (trocken). 700€
Lambrusco (lieblich) 700€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€

Karaffe 0.5L

16,00€
14,00€
14,00€

Karaffe 0.5L
14,00€

Karaffe 0.5L

16,00€
1I7.00€
14,00€

14,00 €\9J

__ N,
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Prosecco (O.1L)

Prosecco 0.75 L (Flasche)......

Apesty

Roseroyal...

Martini Extra dry

Martini Bianco...

Martini rosso

Gegpa

Grappa della Casa...

Grappa Chardonnay.
Grappa Pinot,

Jagermeister.....

Ramazzotti

Averna...

Fernet Branca........

HavanaClub 3Jahre ...

Havana Club 7 Janhre

Barcardi White .....

Myers's Rum

O hiskey

Jack Daniel's Single Barrel

Jack daniel's Gentleman

Jack daniel's

dcl

7,00€
700€
7,00€
7,00€

2cl

400€
700€
9,00€

2cl

400€
400€
400€
400€

2d

4,00€
6,00€
5,00€
6,00€




